’mﬁ MENU DE LA SEMAINE

MARDI 07/04 VENDREDI 10/04

Salade de carottes & la gy

marocaine E

Toast de Tapenade E

Dos de colin sauce au E

citron
Lasagne Bolognaise au

boeuf de Seyne
18

Tarte aux framboises

Riz aux légumes E

s 7 &
Purée de pomme bio du
04 et crumble amande g8

Les Pdeu.'ts locaux de la semaine Les allergénes présent dans notre cuisine Plats cuisinés fait maison & Produits biologiques
Pommes de terre bio T il e, Sepid Gluten Soja Produits locaux & Viande francaise \4‘\/
Carottes bio » GAEC Noble, Curban o B
- . Fruits a coque Lactose
oeur hac e » Brunet et Fils, Seyne Crustacés Poisson
Pommes Bio » EARL La Maurelle, Melve Oeuf Moutarde
» Arachide Sésame

Farine et Pates Bio » GAEC de Mélanie,
Montclar

Fromage a la coupe » Coopérative de I'Ubaye
Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de greve

Oeufs frais » Colo(r;nAbEeqcsd%sé ne
y Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit
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