 B—

J \l DU IER AU 26 JUIN
2026

LUNDI

Tenine de légumes mayonnaise @Melon Salade verte composée @ QT:EZLSS et tomates cerises
Poulet réti au jus Croustifromage Jambon braisé a l'échalote Ml Es CEIEE et e
Macaronis bio au beurre - Carottes bio étuvées Brocolis bio Pommes camFF:a nardes
Yaourt nature bio ! Cantal AOP @ T ¥ Yaourt aromatisé bio vanille Ossau-irat AOPg o
Nectarines Créme dessert vanille bio Beignet chocolat AT Y
:;l::gesde TS C BRI Melon Radis beurre Quiche aux fromages
Filet de dinde a l'estragon Lasagnes bolognaises Omelette Dos de colin au safran
. - . . Lentilles vertes du Puy AOP Petits pois bio a l'etuvee
Ratatouille fraiche Yaourt nature bio e .
e . . . — Yaourt aromatisé bio Emmental bio © £ F
Petit Saint-Romain Cocktail de fruits au sirop .
Abricot Compote de pommes bio Créme dessert chocolat bio
Salade de tomates Macédoine Melon S;:::aie;de P AL
Steak haché au jus Nuggets emmental e ? Chipolatas % olir? 3 'armoricaine
Blettes napolitaine ) Riz bio pilaf Purée ) Brocolis bio au beurre
Saint-Nectaire AOP @ % ¥ Yaourt aromatisé bio Camembert bio ) =¥ Fromage blanc battu bio ® &¥
Créme dessert vanille bio Péche plate Chocolat liégeois nag bt
“ Abricot
Pomélos rose Q Salade d'ébly mexicaine Melon Ten'ine de légumes mayonnaise
Croustifromage Filet de poulet a la normande Jambon réti a l'échalote Filet de lieu au beurre blanc
Coquillettes bio au beurre Carottes bio a l'étuvée = Haricots verts bio /1 aux oignons Lentilles vertes du Puy AOP .
Yaourt aromatisé bio Cantal AOP @ 1:T \) Saint Nectaire AOP @ 1-F Yaourt nature bio )
Compote de pommes bio Péche Patisserie Nectarine

Des aléas techniques peuvent conduire a
modifier les menus prévus.
Toutes nos viandes sont d'origine France




