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Filet de merlu MSC sauce citron
Galettes de légumes

Emmental & la coupe

'@% Fruit Bio de saison

Carottes Bio répées

Salade verte Bio

Boulettes de beeuf sauce provencale Rago(t de beeuf
Pates Semoule
Ramequin de fromage blanc et sucre Notre géteau cacao

CEuf dur Bio
mayonnaise
Quenelles Bio sauce aurore

Carottes Bio persillés

@% Fruit Bio de saison
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